
Restaurant de l’Etoile 
 

 

Les desserts 
 
 
 

Poire pochée au vin rouge et épices, glace vanille  
et coulis d’orange blonde 12.00 
 
Mousse au chocolat noir de Tanzanie (70% cacao)  
et crème anglaise à la vanille et gingembre   9.50 
 
Crème passion brûlée à la cassonade blonde 10.00 
 

Le compromis gourmand et son café   8.50 
 
 

Les coupes arrosées : 
    9.50 
- sorbet abricot et eau de vie d’abricot 

 

- sorbet poire et Williamine 
 

- sorbet citron et Vodka 
 

- sorbet citron et liqueur de citron 
 

 
 

Glaces et sorbets                                                                       la boule    3.00 
 

         (parfums selon propositions du moment) 
          supplément chantilly  1.00   
 
 
 
 
Portion de fromage d’Alpage  8.00 
 
 
 

*** 
 
 
 
 


