Menu de la fete des meres

Le 12 mai 2019

Déclinaison d’asperge de la Région
creme d’asperge blanche au piment d’Espelette
asperges vertes a la vinaigrette d’herbes fraiches
tagliatelles d’asperge crue, huile de noisette et fleur de sel

et/ou

Poisson du Léman grillé sur peau
et creme d’écrevisse lacustre au basilic

*%%

Pavé d’entrecote du Pays rassis sur 0s, servi rosé,
sauce béarnaise, pommes nouvelles au romarin frais
et jardiniere de léqumes de saison

* %%

Génoise en vol-au-vent
a I'écrasée de fraises et cassis du Valais,
glace vanille Bourbon et rhubarbe rose

Menu avec 1 entrée Fr. 66. —
Menu avec 2 entrées Fr. 78. —



