
Menu de saison 
 
 
 

Terrine maison de sanglier, petit cèpe du Chablais 
 à l’huile d’olive Italienne et buisson de salade du marché 

 

et/ou 
 

Ravioli de l’Etoile aux champignons des bois et persil plat  
à la nage de légumes et parmesan 

 

et/ou 
 

Mini saucisson de chasse aux épices  
rôti à l’embeurrée de choux de Bruxelles aux airelles  

et coulis de betterave  
 

*** 
 

Entrecôte de cerf poêlée, servie rosée,  
sauce aux myrtilles et verveine citron, spätzli maison  

et garniture St. Hubert 
 

ou 
 

Tournedos de faisan poêlé, sauce aux airelles et genièvre,  
nouilles fraîches et garniture de saison 

 

*** 
 

Marquise aux marrons et Rhum de Jamaïque,  
compotée de pruneaux Fellenberg et glace noix 

 
 

* 
 

 
 

    Menu avec 1 entrée    Fr. 68.00 (3 plats)        
    Menu avec 2 entrées  Fr. 76.00 (4 plats) 
    Menu complet            Fr. 88.00 (5 plats) 


