
Menu de saison 
 
 
 
 
 

Terrine « maison » de foie gras de canard  
à la fleur de sel et poivre Séchuan 

sur son pain brioché 
 

et/ou 
 

Soupe à la courge Muscade au lait de coco  
et crème de cacahuètes 

 
et/ou 

 
Queue de cigale de mer panée à la mie de pain fraîche,  

beurre blanc vanille et quenelle de riz parfumé à la cardamome 
 

*** 
 

Filet mignon de porc, sauce au poivre et caramel  
et méli-mélo de légumes racines 

 
*** 

 
Parfait glacé à l’ananas  

et coulis passion aux fruits exotiques 
 
 
 
 

* 
 

 
 
 
 

    Menu avec 1 entrée    Fr. 64.00 (3 plats)  
    Menu avec 2 entrées  Fr. 79.00 (4 plats)       
    Menu complet            Fr. 88.00 (5 plats) 
 
 


