
Restaurant de l’Etoile 
 

 

Les desserts 
 

Déclinaison autour du chocolat                                                                14.00 
marquise au chocolat noir de Tanzanie (75% cacao) et coulis de fruits exotiques  
glace et tuile chocolatée  
tulipe à la mousse de chocolat blanc et zestes d’orange  
 

Escargot meringué façon Romanoff  12.00 
 

Crème brûlée vanille à la rhubarbe rose  10.00 
 

Le compromis gourmand et son café    8.60 
 

Cerises au Kirsch                                                                                              8.00 
 

Café glacé                                                                                                          9.50 
 
 

Les coupes arrosées : 
     9.50 
- sorbet abricot et eau-de-vie d’abricot 

 

- sorbet poire et eau-de-vie de poire Williams 
 

- sorbet citron et Vodka 
 

- sorbet citron et liqueur de citron 
 

 
 

Glaces et sorbets                                                                       la boule    3.00 
 

         (parfums selon propositions du moment) 
          supplément chantilly  1.00   
 
 
 
 
Duo de fromage d’Alpage  8.50 
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