
Menu de saison 
 
 
 
 
 

Carpaccio de bœuf et sérac d’Alpage à l’huile de noix,  
copeaux de parmesan et petite roquette 

 
et/ou 

 
Filets de perche meunière à la poudre de noisette  

et fine ratatouille aux épices 
 

*** 
 

Onglet de veau du Pays juste snacké,  
poêlée de champignons au persil plat et garniture de saison 

 
*** 

 
Tartelette framboise à la crème d’amande et  

compotée de rhubarbe rose 
 

ou 
 

Parfait glacé au Grand Marnier aux fruits confits  
et coulis d’abricot au basilic 

 
 
 

* 
 

 
 
 
 
 

    Menu avec 1 entrée    Fr. 64.00 (3 plats)  
    Menu avec 2 entrées  Fr. 75.00 (4 plats)       
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