
Menu
E N T R É E S  

P L A T S

D E S S E R T S

Tarte  au  c i t ron  mer inguée  sur  pa l e t  bre ton ,  sorbe t
c i t ron  bas i l i c

Framboi s i e r  aér i en  au  mascarpone  e t  é c la t s  f ru i t é s ,
sorbe t  f ramboi s e

Fondant  choco lat -vani l l e  au  cœur  cou lant ,  sorbe t
cas s i s

Tat in  de  l égumes  gr i l l é s ,  asperges  vertes
croquantes  e t  crème de  safran .

 Tartare  de  thon rouge ,  avocat  e t  mangue ,  tu i l e  de
sésame noir .

Casso le t te  d ' e scargots ,  champignons  e t  herbes
fra îches

Foie  gras  du chef  e t  son chutney

Salade  co lorée  aux l égumes  rôt i s

Onglet  de  bœuf  maturé ,  po ivre  rouge ,  échalotes
conf i te s ,  s erv i  avec  des  l égumes  f ra i s  e t  des  f r i te s

maison

Truite  de  Vionnaz  à  la  crème de  laur ier ,  amandes
torré f i ées ,  grose i l l e s  e t  r i z  basmati

Tagl iate l l e s  maison,  asperge  verte  e t  pecor ino  aux
poivres

Burger  du boucher ,  buns  maison,  lard gr i l l é  e t
f romage  à  rac le t te  du Valai s

Rognons  de  veau à  la  moutarde ,  écrasé  de  pommes
de  terre  onctueux et  choux vert s  conf i t s  aux

lardons
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