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ENTREES

ran.

Tatin de legumes gu”w acpufca vertes

uoquanrm G E (..'Llﬂ(. d{.’ sa

Tartare d(’ fl‘!OH IOHQ'C AUOCcat L mangue, FHII(’ L'I(’

‘?L same noir.

Cassolette d' escargots, Lhanlpiqnons et herbe

f:mchu
Foie gras du chef et son chutney

&l ' /! A -
Salade colorée aux légumes rotis

PLATS

Onglet de bauf maturé, poivre rouge, échalotes
confites, servi avec des hqume frma et des frites

maison

S . - 1 \ .
I'ruite dt’ Vionnaz a ](I creme C[L’ ICILH'JC}'.. amcmdcs

torrefiees, gmsei”cs et riz basmari

Tagliatelles maison, asperge verte et pecorino aux
% & :

poivres

BLHQL’I du l‘JOLiLhL} buna maison, L"Hd Ql' ”L (.f

fromage a raclette du Valais

Rognons de veau a la moutarde, écrasé de pommes
‘de terre onctueux et choux verts confits aux ;.

I(Jl'({OH\

DESSERTS

Tarte au citron meringuée sur palet breton, sorbet

citron I?CI‘HIIL

Prambmﬂu LT(.’IILH au mascarpone €L (.C ars f!'l[!ft’ s

sorbet framboise
Fondant chocolat-vanille au caeur coulant,
cassis
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