
Menu St-Valentin
Terrine de ris de veau et pistaches torréfiées à l’huile de noisette et

vinaigre balsamique, buisson de saladine hivernale

et/ou

Duo de queues de cigales de mer panées à la coco et mie de pain fraîche,
coulis d’orange sanguine et poivre Séchuan, 

riz rouge camarguais

Aiguillette de bœuf Limousine au four, servie rosée, sauce Sarah, galette de pommes
écrasées aux épices et méli-mélo de légumes de saison

Vacherin glacé à la mangue et meringue noisette au coulis passion

Menu complet : Fr. 89.-    
Menu 1 entrée avec terrine : Fr. 69.- 

Menu 1 entrée avec queue de cigales : Fr. 73.- 


