
Restaurant de l’Etoile 
 

Les desserts 
 
 

Déclinaison autour de la fraise 

 

. tartelette aux fraises et à la crème d’amande au Kirsch 

. fraises marinées à la menthe fraîche et citron 

. glace vanille et coulis de fruits rouges  15.00 
 
Pièce montée meringuée noisette au sorbet fruits rouges et chantilly,  
compote de rhubarbe rose   12.00 
 

Crème brûlée à la cassonade blonde (parfum du moment)  11.00 
  

Le café compromis    9.00 
 

Cerises au Kirsch                                                                                              9.00 
 

Café glacé                                                                                                          9.50 
 
 

Les coupes arrosées : 
      
- sorbet abricot et Abricotine                                                                  10.00 

 

- sorbet poire et Williamine                                                                    10.00 

 

- sorbet citron et Vodka                                                                          10.00 
 

- sorbet citron et Limoncello                                                                   10.00 
 

 
 

Glaces et sorbets                                                                       la boule    3.50 
 

          supplément chantilly  1.00   
 
 
 
Duo de fromage d’Alpage  8.50 
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